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Snow&Beef - ein ARGE _
RIND Vorzeigeprojekt mit EalUaSIaUHAT LIl
+Cult”faktor

Unter dem Motto ,Genuss am Teller
und Power fir die Piste” veranstaltet
die ARGE RIND in Kooperation mit
Tourismusregionen und dem AMA-
Grillclub diese einzigartige Aktion,
bei der vor allem die Gastronomie-
betriebe in der Region aufgefordert
sind, mit zu machen. So werden
flr die Gaste ,Snow&Beef - Rind-
fleischgerichte" angeboten, welche
auf den Speisekarten klar gekenn-
zeichnet sind. Dass dabei nur beste
Rindfleischqualitdt auf den Grillros-
ten landet, ist bei Snow&Beef ganz
selbstverstandlich. Deswegen wird
bei Snow&Beef auch ganz bewusst
mit den Markenfleischprogrammen
premium Rind, donauland Rind, Cult
Beef, alpenvorland Rind, Salzburger
Jungrind usw. geworben. So kann
den Wintersportgésten beste und
herkunftskontrollierte Fleischquali-
tdt aus der Region serviert werden,

Pro Region gibt es als Start fiir
Snow8&Beef jeweils ein Auftakt-
Grillevent der besonderen Art: So
grillieren namhafte Grillmeister fir
die Wintersportgéste direkt neben
der Piste saftige Kostproben ver-
schiedenster Teilstiicke vom Rind.
Die Grillspezialisten informieren
gerne tber die besonderen Vorziige
der Qualitdtsrindfleischprogramme
und stehen fiir Anfragen betreffend
richtiger Vorbereitung von Fleisch
und Allgemeines zum Thema Grillen
gerne zur Verfligung.

Folgende Regionen nehmen an
Snow&Beef 2016 teil - Auftakte-
vents sind am:

23.01.2016: Stuhleck -
Spital am Semmering &
Zauberberg - Semmering
(Seewirtshaus mit Grillweltmeis-
ter Adi Bittermann & Panorama-
restaurant W11 mit Doppel Grill-
weltmeisterAdi Matzek)

12.03.2016: Schladming
- Dachstein
{Krummholzhiitte  mit
Hochgatterer)

Gerry

12.03.2016: Saalbach -
Hinterglemm - Leogang
- Fieberbrunn

(Megaalm Walleggalm mit Dop-
pel Grillweltmeister Adi Matzek)

Pyhrn Priel - Hinterstoder

(Auf der Hoss mit 00 Landes-
grillmeister Thomas Wieser) Den
genauen Termin erfahren Sie auf
www.snowandbeef.at

Auf www.snowandbeef.at wer-
den die teilnehmenden Regionen
und Gastronomiebetriebe vorge-
stellt. Klicken Sie rein und vielleicht
planen Sie ja thren Skiurlaub in ei-
ner der teilnehmenden Snow&Beef
2016 - Regionen, Uber einen Be-
such wirden wir uns freuen!

fur Verdienste der

Fleischbranche

Goldener Lukullus
fiir verdiente Per-
sonlichkeiten

Bundesminjster DI Andrd Rupprechter,
DI Werner Habermann, OR Josef Fradler,
Dr. Michael Bloas

TROCKEN TMR

SOLAN KALBER

o mit Luzerneheu

e Trocken TMR in Miisli Form
e Struktur- und Kraftfutter-
komponente kombiniert

SOLAN Kraftfutterwerk Schmalwieser GmbH & Co.KG'
4672 Bachmanning, Austria, Tel. +43-7735/ 70 70—q
www.solan.at, solan@solan.at




