Heil3er Rost:

Beef & die

Wenn die
Meister win-

tergrillen ...

Im Rahmen von ,,Snow &
Beef* zeigen die Maestros
sich mit Feuer & Flamme.

Haubenkoch Adi Bittermann
grilltam 22.1.im Seewilrts-
haus am Zauberberg.

Praxis-
orientiert:
Grillwelt-
meister
Adi
Matzek
stehtam
23.1.im
Panoramarestaurant Wit
am Stuhleck am Rost.

Y

Grilltrainer
Thomas
Wieser
zelgt sein
Koénnen auf
der Bdren-
hitte/
Héss am
311

Das Big Green Egg und
Gerald Hochgatterer sind
am 12.3. auf der Krummholz-
hiitte — Hauser Kaibling.

Suemsund ARGE Rind feierndas Steak in8
g.Osterreichs Wintersportorten. &

Restaurant-Tipp
Snow & Beef: Von
der Piste zum Grill

Rindfleisch-Festival in vier Skiregionen

Nachhaltigkeit. Vom 22. Jin-
ner bis19. Mirz 2016 dreht
sichin vier Wintersportregi-
onen Osterreichs alles um
das Beste vom Rind. Im Vor-
dergrund steht das Thema
Nachhaltigkeit - sind es doch
gerade Landwirte, die die
Wiesen und Almen fiir den
Skitourismus zur Verfiigung
stellen, auf denen im Sommer
heimische Rinder grasen. Ge-
zeigt werden soll vor allem
die hochste Produktqualitit.

GeschmackderBerge. Um Ein-
heimischen wie Gisten lan-
destypische Gerichte niher
zu bringen, wollen die gastro-
nomischen Betriebe - von
Top-Restaurants bis zur Ski-
hiitte - heimisches Qualitits-
rind in die Speisekarte ein-
fliefen lassen. Zudem finden
winterliche Grillfeste statt.
Die Regionen: Semmering,
Pyhrn Priel, Schladming-
Dachstein sowie Saalbach
und Umgebung.

COOKING Buch-Tipp:
Workshop Wein

Wissenswertes rund um Wein. Wenn Sie sich

nochnicht zuden absoluten Weinkennern zéh-
lenund Ihnen zahlreiche Fragen durch den Kopf
schwirren, sollten Sie zu diesem Werk greifen.
Sehrinformativ! iIm DK Verlag auf 256 Seiten
erschienen.Um 20,60 Euro erhéltlich.

Thema der Woche:

FuUrden edlen
Tropfen!

|

GUT AUSGESTATTET. DieLe-
derbox von Hillinger ist ein Muss
fUr alle Wein-Liebhaber, denn hier
versammeln sich die wichtigsten
Accessoires: DekantierausgieBer,
Flaschendffner, -ringund - ver-
schluss. Auf www.leo-hillinger.
comum 35 Euro erhdltlich.

KOPFUBER. Mit der
Weindekantierka-
raffevonMenuA/S

gelingt das Dekan- ®
tieren innurzweiMi-

nuten - hierfirein-

fachdieKaraf- = <
fe kopfOber
aufdenFla- \
schenhals iads
stecken.
Schlichtes
und praktisches Design — auf
www.weinco.at um 64,99 Euro
erhdltlich.
EINFACHPERFEKT.
Der fUhrende Rose-
Weinproduzent
Maison Saint Aix
istnach Kufstein
gereist,umdie per-
fekte Glasform fur

den Rosé-Weinzu fin-
den. Das Ergebnis: Vi-
numeExtremeRosévon
Riedl. Auf www.shoprie-
del.comum44,90 Euro
(2 Stuck) erhéltlich.
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